
PART Y PLAN
THE FUJIYA GOHONJIN

2023.3.6   6.4▶

ビール、信州産ワイン（赤・白）、信州産日本酒、
信州産芋焼酎、信州産ウィスキー、カクテル 3種＊
ウーロン茶、信州りんごジュース、ジンジャーエール

¥3,000 A 信州セレクション

ビール、ワイン（赤・白）、日本酒、芋焼酎、ハイボール、
カクテル 4種＊ノンアルコールビール、
ソフトドリンク 4種＊

¥3,000 B プライムセレクション

ビール、ワイン（赤・白）、日本酒、芋焼酎、ハイボール、
カクテル 3種＊、ソフトドリンク 3種＊

¥2,500 フジヤセレクション

ビール、ワイン（赤・白）、ソフトドリンク 3種＊
¥2,000 A

カクテル
・ジン
・カシス
・ピーチ
・カンパリ
・ウォッカ

ソフトドリンク
・おすすめノンアルコールカクテル
・グレープフルーツジュース
・ウーロン茶
・ジンジャーエール
・りんごジュース
・ぶどうジュース
・オレンジジュース

セレクトドリンク
＊印の付いているものは下記よりお選びください

スタンダードプランA

ビール、ハイボール、カクテル（ジン・カシス・ウォッカ）、
ソフトドリンク 3種＊

¥2,000 B スタンダードプランB

ビール、オレンジジュース、ウーロン茶、ジンジャーエール

¥1,500 ライトプラン

グレードアップオプション

Appetizer
旬の魚介の前菜
桜鯛・帆立貝・甘海老のインサラータ
Hot Appetizer
ホワイトアスパラガスのフリット
24ヶ月熟成ハモンセラーノとミモレットチーズ
Risotto
蛍烏賊のリゾットと春野菜

Fish
クエのロースト　桜海老と白葱のピュレ　ブールブランソース
Meat
黒毛和牛サーロインのグリル　ヴィンコットと赤ワインのソース
Dessert
ヴェルヴェーヌ風味のムース　クラウンメロンのスープ仕立て

※パンとコーヒーが付きます

【 GR ADE UP COURSE 】 ご希望に応じてグレードアップも可能です。お気軽にご相談ください。

新しい季節のはじまりにあわせた春の宴会プランです
心はずむとっておきのひとときを
お楽しみください

春Spring

FREE DRINK PLAN ［ 2時間飲み放題プラン ］

■ + ¥500 … 乾杯用スパークリングワイン（ノンアルコール可） ／ ■ + ¥300 … ノンアルコールビール

PREMIUM COURSE   ¥10,000
（税・サ・室料込）



BA NQUET H ALL

OP T ION

DINNER COURSE LUNCH PLAN

◇ 当館挙式特典『プレミアムカード』をお持ちのお客様には、素敵な特典がございます。
　 ※ご予約時にお申し出ください。 ※2023春プラン全てが対象となります。 ※他のサービスとの併用はできません。
◇ 当館では、お客様および関係者の健康・安全を第一に考え、新型コロナウイルス感染拡大防止対策を徹底しております。

THE FUJIYA GOHONJIN

P：「表参道もんぜん駐車場」ご宴席ご利用の場合、3時間のサービス券をご用意しております。

｜ お問い合わせ ｜ TEL 026 -232-1261（10:00～19:00） h�ps://w w w.thefujiyagohonjin.com

ザ・フジヤ ゴホンジン   〒380-0841 長野県長野市大門町80

FUJIYA COURSE
¥8,000

THE SALON

Appetizer

鰆の炙り　春野菜とクスクス
熟成バルサミコとコラトゥーラのサルサ

Hot Appetizer

甘鯛のクロッカンテ
新玉葱のソース

Fish

クエのロースト
桜海老とえんどう豆のリゾット

アメリケーヌソース

Meat

黒毛和牛サーロインのグリル
ヴィンコットと赤ワインのソース

Dessert

春苺とアールグレイのジェラート

THE SANDOH THE GRAND HALL TAIKYOKU
1F ザ・サロン  ／  12～22名様 2F ザ・サンドウ  ／  12～35名様 3F ザ・グランドホールタイキョク  ／  30～80名様

2F1F 3F

（税・サ・室料込）

SPRING COURSE
¥6,500

Appetizer

鰆の炙り　春野菜とクスクス
熟成バルサミコとコラトゥーラのサルサ

Hot Appetizer

甘鯛のクロッカンテ
新玉葱のソース

Fish

本日鮮魚のロースト
桜海老と浅利のリゾット

Meat

信州米豚のグリル
マルサラワインソース

Dessert

清水牧場ヨーグルトの
クレームダンジュ

※全てのコースにパンとコーヒーが付きます。　※食材の入荷状況等により内容が変更になる場合もございます。

※新型コロナウイルス感染拡大対策のため、各会場、少人数様でご利用いただけます。お気軽にご相談ください。

（税・サ・室料込）

LUNCH PLAN
¥5,000

【 ノンアルコールフリードリンク付 】

Appetizer

Pasta

Main

Dessert

・信州サーモンの藁焼き
・信州ハーブ鶏のロースト
・季節野菜のキッシュ　生ハム添え

フジッリ　魚介とトマトのラグーソース

国産豚肩ロースのロースト

本日のデザート

・ノンアルコールスパークリングワイン
 （おひとり様につき1杯）
・オレンジジュース　・ジンジャーエール
・ウーロン茶

NON-ALCOHOL FREE DRINK

+¥1,000
+¥1,500

… ワイン（白・赤）を追加
… 長野県産ワイン（白・赤）を追加

DRINK GRADE UP OPTION

（税・サ・室料込）

■
■
■

HEIGORO焼き菓子
集合写真撮影
各種装花・花束

¥1,400（税込）～
¥33,000（税込）～

¥3,300（税込）～

… お土産としてご利用いただけます

… プロカメラマンが思い出に残る一枚を撮影いたします

… 専属フローリストがご希望に合わせてアレンジいたします

＊ お土産セットプランもございます（右写真）。詳しくはお問い合わせください

「長野大通り」「中央通り」

善光寺

八十二銀行

藤屋別館
ブライダルサロン

長野
グランドシネマズ

THE FUJIYA GOHONJIN

善光寺大門バス停
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